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o 0&),)(0\) . Herkunft: vermutlich Frankreich
Alkohol 14,5 % vol %\’ . Abstammung: Mutation des Blauen Burgunder
.. . . Anbauflache: Osterreich ca. 312 ha / Steiermark ca. 156 ha
Gesamtsaure 4,2 Promille g g
. Liefert milde Qualitits- und Pradikatsweine mit de-
Restzucker 249 . likatem, unaufdringlichen Sortenbukett von groRer Be-
Flasche 0,75l standigkeit. Da der Graue Burgunder sehr anfallig fur

Edelfaule (Befall von Botrytis cinerea nach der Trauben-
reife) ist, zeigt er oft ein kraftiges Aroma mit dem flr
Botrytis typischen Honigton. Als Altwein kann er hohe

Der reife Wein Lese 100 % Handlese : Qualitat erreichen.
und das Meer
Andreas Posch

Ausbau 30 Monate in franzosischer Eiche

Speisebegleitung  Meeresfruchte, kraftigem Seefisch,
Pasta, Lamm, Wildgefltugel und
Jungwild sowie reif%m Weichkase

Vulkanland
Steiermark DAC
GRAUBURGUNDER

S Trinktemperatur ~ 12-15°C
Lagerpotential 20 Jahre
Reben 30 Jahre
Lage "Bergbereich, Kristallin des Kulm" A
Bodentyp - kalkfreie Felsbraunerde aus wein
kristallinem Schiefer gut

(Gneis und Glimmerschiefer) zum

LA Lesen




Der feine Prinz
Andreas Posch

Der feine Prinz - Andreas Posch

Vulkaniand
Steiermark pac.
SAUVIGNON BLA
RESERVE e

Ein Plado,
ver fiir Reisen
Und Freundschaft

Der feine Pri
SAUVIGNON BLANC RESERVE L]
RIED HOLLERBERG

Jahrgang
Alkohol
Gesamtsaure
Restzucker

Flasche

Lese
Ausbau

Speisebegleitung

Trinktemperatur
Lagerpotential
Reben

Lage

2019 %‘,\Q\U&w”}\g
14,0 % vol W)\

5,7 Promille

1,49

0,75l

100 % Handlese
24 Monate in franzosischer Eiche

Fisch, Schalentiere und
Meeresfruchte

12-15°C

20 Jahre

20 Jahre

"Bergbereich, Kristallin des Kulm"
Bodentyp - kalkfreie Felsbraunerde aus

kristallinem Schiefer
(Gneis und Glimmerschiefer)

Vulkanland Steiermark DAC

Herkunft: Frankreich, Loire Gebiet

Abstammung: vermutlich natirliche Kreuzung

aus Traminer x Chenin Blanc

Anbaufldache: Osterreich ca.1.692 ha / Steiermark ca. 929
ha

Die weltweit verbreitete Sorte hat ein charakteristisches
Bukett, bei reifen Trauben entwickelt sich eine Aromaviel-
falt nach schwarzen Johannisbeeren, Stachelbeeren und
tropischen Frichten. In Verbindung mit Barriqueausbau
haben die Weine ein groRes Entwicklungspotenzial.

c Wein
gut

zum
LA Lesen




-Andreas Posch

Der Graf von Monte Sambuco
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Der Graf von
Monte Sambuco
Andreas Posch

Vulkanland
Steiermark pac
CHARDONNAY
RESERVE

Ein krftiger, adeliger
Hollerberger i

Der Graf von Monte Sambuco
CHARDONNAY RESERVE
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RIED HOLLERBERG

Jahrgang
Alkohol
Gesamtsaure
Restzucker

Flasche

Lese
Ausbau

Speisebegleitung

Trinktemperatur
Lagerpotential
Reben

Lage

2018 ' OJ)\ M@)‘

Herkunft: vermutlich Burgund, Frankreich

o,
14,0 % vol Abstammung: Naturliche Kreuzung von Burgunder x
. Heunisch
4.8 Promille Anbaufliache: Osterreich ca.1.934 ha / Steiermark ca. 385
E!
2,89
0 75l Die Sorte ist weltweit verbreitet und liefert Weine, die zu

den teuersten Weinen der Welt zahlen. Bei voller Reife wer-
den wuchtige Weine gewonnen. Das wichtigste Merkmal
eines grofen Chardonnays ist seine Komplexitat.

100 % Handlese

30 Monate in franzosischer Eiche

Linguini vongole oder Venusmuscheln,
Fisch wie etwa Heilbutt oder sogar
Schweinefilet mit Apfeln

12-15°C
20 Jahre
30 Jahre

"Bergbereich, Kristallin des Kulm"
Bodentyp - kalkfreie Felsbraunerde aus

c Wein
kristallinem Schiefer qut

(Gneis und Glimmerschiefer) zum

LA Lesen




Des Meeres und der Burgunder Wellr IR
WEISSBURGUNDER
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RIED HOLLERBERG

Vulkanland Steiermark DAC @\'M
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Jahrgang 2018 \/ : .
o Herkunft: vermutlich Burgund (Frankreich)
Alkohol 13,0 % vol + Abstammung: Mutation des Grauen Burgunder :
G tsi 5 Anbauflache: Osterreich ca.1.885 ha / Steiermark ca. 800
esamtsaure ! * ha .
? . .
Restzucker ’ + Nur in guten Lagen liefert die Sorte hochste Qualitat.
Flasche 0 75l Junge Weine zeigen sich blumig mit pikanter Saure, gereifte <
i ! . Weine entwickeln einen Geschmack nach Brot und
AR e | [ Nussen. Der Weinausbau erfolgt langsam und die hochste <
| " Dos Ko arus Qualitat wird erst nach langerer Flaschenreife erreicht.
e und der Lese 100 % Handlese :
ElE Burgunder Wellen .
il S Ausbau 8 Monate auf der Feinhefe im : W bN’g
% EdE|Stah|tan|( ececececccscccccsccccscocccce ree e reoessssss
gk‘ : Speisebegleitung  waurzige, kraftige Speisen und Kase
IC| weIssBURGUNDER
! § e Trinktemperatur ~ 10-12°C
teiermark DAC
A| Grilparzers Liebe
il Lagerpotential ?
Reben ? Alter
Lage "Bergbereich, Kristallin des Kulm"
Bodentyp - kalkfreie Felsbraunerde aus A
kristallinem Schiefer wein
(Gneis und Glimmerschiefer) gut
zum

LA Lesen




