
Jahrgang  2020

Alkohol  14,5 % vol

Gesamtsäure  4,2 Promille

Restzucker  2,4 g

Flasche  0,75l

Lese   100 % Handlese

Ausbau  30 Monate in französischer Eiche

Speisebegleitung  Meeresfrüchte, kräftigem Seefisch,  
   Pasta, Lamm, Wildgeflügel und   
   Jungwild sowie reifem Weichkäse

Trinktemperatur 12 - 15˚C

Lagerpotential 20 Jahre

Reben   30 Jahre

Lage   "Bergbereich, Kristallin des Kulm"
   Bodentyp - kalkfreie Felsbraunerde aus 
   kristallinem Schiefer     
   (Gneis und Glimmerschiefer)

Der reife Wein und das Meer

GRAUBURGUNDER RESERVE 
RIED HOLLERBERG
Vulkanland Steiermark DAC 

Eine epische Erzählung

vom Winzer und 

seinem wahrscheinlich 

größten Wein
Herkunft: vermutlich Frankreich
Abstammung: Mutation des Blauen Burgunder
Anbaufläche: Österreich ca. 312 ha / Steiermark ca. 156 ha

Liefert milde Qualitäts- und Prädikatsweine mit de-
likatem, unaufdringlichen Sortenbukett von großer Be-
ständigkeit. Da der Graue Burgunder sehr anfällig für 
Edelfäule (Befall von Botrytis cinerea nach der Trauben-
reife) ist, zeigt er oft ein kräftiges Aroma mit dem für 
Botrytis typischen Honigton. Als Altwein kann er hohe 
Qualität erreichen.

Grauburgunder


